EK 2. BOLUMDE MEVCUT UYGULAMA AGIRLIKLI DERSLER

YASAR UNIiVERSITESI
UYGULAMALI BiLIMLER YUKSEKOKULU

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

Ogrencinin Ad1 Soyadi: Dersin Kodu ve Ada:
Numarasi: Ogretim Elemani:
Imzasi: Sinav Tarihi,
Baslama Saati ve
Siiresi:
Soru Numarasi: 1 2 3 4 | 5 6 8 9 10 | 11 |12 13 TOPLAM
Alman Puan:
UYGULAMA SINAV KAGIDI ORNEGI
GAST 2205 Mutfak Uygulamalan ve Pisirme Teknikleri
GAST 2210 Soguk Mutfak
GAST 3303 Tiirk ve Osmanh Mutfagi1 Uygulamalari
GAST 3306 Yoresel Mutfak Uygulamalari
GAST 3356 Uzakdo@gu Mutfad
GAST 4401 Diinya Mutfaklan I
GAST 4402 Diinya Mutfaklar: IT
GAST 4458 Cikolata ve Tath Uretim Teknikleri
GAST 4451 Molekiiler Gastronomi
UYGULAMA SINAVI -I
A - Dersi veren Ogr.Gor. tarafindan hazirlanmasi istenen yemek-1
B - Dersi veren Ogr.Goér. tarafindan hazirlanmas istenen yemek-I1
C - Dersi veren Ogr.Gér. tarafindan hazirlanmasi istenen yemek-111
DEGERLENDIRME KRITERLERI A|B|C
1 | Kisisel temizlik ve hijyen kurallarina uygun, dogru ve temiz iiniforma ile 5
katilim
2 | Dogru ekipman kullanimi1 ve temizlik 5
3 | Takim Caligmasi 5
4 | Kesim tekniklerinin uygulanmasi 3X5
5 | Pisirme tekniklerinin uygulanmasi 3X5
6 | Zamaninda tabak ¢ikartma ve dogru sicaklik 3X5
7 | Kivam ve pisim 3X5
8 | Sunum 3X5
9 | Lezzet 3X5
10







